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Paella marinera
Paella marinera 
Seafood Paella
18,50€

Fideuà marinera
Fideuá marinera 
Seafood Fideua
18,50€

Arròs amb pollastre i bolets
Arroz con pollo y setas
Rice with chicken and mushrooms
18,50€

Arròs negre amb sípia i calamar
Arroz negro con sepia y calamar
Black rice with cu�lefish and squid
20,00€

Rossejat de fideus amb gambes a l’allet
“Rossejat” de fideos con gambas al ajillo
Fideua with garlic red prawns
21,00€

Arròs marinera sense feina 
Arroz marinera señorito 
Shelled seafood paella
21,00€

Arròs amb bacallà i carxofes
Arroz con bacalao y alcachofas
Rice with cod and artichokes
21,00€

Arròs socarrat amb gamba vermella
Arroz "socarrat" con gamba roja
”Socarrat” rice with red prawn 
21,50€

Preu per persona 
Precio por persona
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A R R O S S O S  I  F I D E U À
Arroces y fideuá

C A R N
Carne 

P O S T R E SP E R  P I C A R
Para picar

Caneló de pollastre amb beixamel i parmesà
Canelón de pollo con bechamel y parmesano 
Roasted chicken cannelloni with white sauce 
and parmesan 
12,50€

Espatlla de xai al forn (1 kg)
Espalda de cordero al horno (1kg)
Baked Lamb shoulder (1kg)
38,00€

Trufes 5 unitats
Trufas 5 unidades
Tru�es 5 units
3,75€

Massini
4,75€

Lemon pie
4,25€

Mousse de 3 xocolates
Mousse de 3 chocolates
3 chocolate mousse
4,75€

*Apte per cel·líacs
*Apto para celíacos
*Suitable for coeliacs

#Adaptable a cel·líacs
#Adaptable a celíacos
#Adaptable for coeliacs

932 15 55 23 

683 46 04 13 

TAKE AWAY & DELIVERY!
Olives artesanes "selecció especial"
Olivas artesanas "selección especial"
Artisan olives "special selection"
3,15€  

Croquetes de la casa 
(pollastre o formatge de cabra i ceba caramelitzada)
Croquetas de la casa 
(pollo o queso de cabra y cebolla caramelizada)
House croque�e 
(chicken or goat cheese and caramelized onion)
1,75€/u

Bunyols de bacallà 
Buñuelos de bacalao
Cod fri�ers
9,50€

Calamars a la sevillana 
Calamares a la sevillana
Fried squid
8,50€

Daus de salmó amb formatge fresc i mel de tòfona
Dados de salmón con queso fresco y miel de trufa
Diced salmon with fresh cheese and tru�e honey
9,50€

Musclos al vapor amb vi blanc i farigola
Mejillones al vapor con tomillo y vino blanco
Steamed mussels with thyme and White wine
8,50€

Tellerines a la planxa amb all i julivert
Tellinas a la plancha con ajo y perejil
Grilled wedge shells clams with garlic and parsley
11,00€

@calanuriterra
calanuriterra.com

P E I X
Pescado
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Calamar a la planxa amb verdures
Calamar a la plancha con verduras
Grilled calamari with vegetables
14,50€

Morro de bacallà gratinat amb allioli de moniato i gírgoles
Morro de bacalao gratinado con alioli de boniato y setas de cardo
Cod snout gratin with sweet potato aioli and mushrooms
18,00€

*


