
@calanurieixample
www.calanurieixample.com

Price per person
Prix par personne

Enjoy our TAKE AWAY/DELIVERY menu. FIND OUT MORE!
Profitez de notre menu EMPORTER/LIVRAISON. EN SAVOIR PLUS!

R I C E  A N D  F I D E U A
R I Z  E T  N O U I L L E S

*Seafood Paella
Paella avec fruits de mer

21,50€

Seafood fideua
Fideua avec fruits de mer

21,50€

*Rice with vegetables
Riz aux légumes

21,50€

*Rice with chicken and mushrooms
Riz aux poulet et champignons

22,00€

*Socarrat rice with garlic rabbit 
avec lapin à l’ail 

23,00€

*Black rice with cu�lefish, baby scallops and sa�ron aioli
Riz noir à la seiche, pétoncles et aïoli au safran

23,50€

*Shelled seafood rice
Riz de fruits de mer pelé

23,50€

*“Socarrat” rice with fish rock and razor clams from Delta
Riz “socarrat” poisson de roché et couteaux du Delta

23,50€

*“Socarrat” rice with red prawn
Riz “socarrat” avec creve�e rouge

24,00€

*“Socarrat” rice with open langoustines
Riz “socarrat” aux langoustines ouvertes

24,50€

*Sticky rice with duck and foie
Riz gluant aux canard et foie gras

25,00€

*Soupy rice with monkfish and clams
Riz bouillonné à la lo�e et aux palourdes

25,50€

“Socarrat” rice with  30 days matured entrecot (mínimum 2 person)
Riz socarrat avec entrecôte a�née de 30 jours (minimum 2 personnes)

59,00€

*

*

*

*

Steamed mussels with laurel and white wine
Moules cuites à la vapeur avec laurier et vin blanc
9,75€

Sauteed clams with “manzanilla”, garlic and parsley
Palourdes sautées avec “manzanilla”, ail et persil
15,50€

Grilled wedge shells clams 
Clovisses grillées aux ail et persil
13,50€

Gratin baby scallops with basil aioli
Zamburine gratin avec aïoli au basilic
2,35€/u

SHELLS /  COQUILLES

FRIED DISHES /  FRITURE

#

MEAT AND FISH /
VIANDE ET POISSON

*

*

*

*

Roasted chicken cannelloni with 
white sauce and parmesan
Cannellonis de poulet rôti avec de la bechamel et du 
parmesan
15,75€

Chicken fingers in our own way
Doigts de poulet faits à notre façon
11,50€

Baked sea bass with potato, onion and tomato
Bar au four avec ponme de terre, oignon et tomate
23,50€

Fish and chips with sweet and sour sauce
Fish and chips avec sauce aigre-douce
16,50€

Grilled calamari with vegetables
Calamar grillé aux légumes 
16,75€

Grilled cu�lefish with garlic and parsley
Seiche grillé avec ail et persil
11,50€

Cod snout au gratin with basil aioli, seasonal zucchini 
and tomato
Museau de morue gratiné avec aïoli au basilic, courge�es 
de saison et cherris
22,00€

Toasted bread with fresh tomato and extra-virgin 
oil (2 salices) 
Pain avec de la tomate et de l’huile (2 tranches) 
3,10€

Suitable for coeliacs
Apte pour des intólerants au gluten

*

We have a le�er with alergens
Nous avons une le�re avec des allergènes IVA included. 10% increase 

on the terrace
TVA incluse. 10% de supplément 
sur la terrasse

Adaptable for coeliacs
Adaptable aux intólerants au gluten

#
Le�uce
Laitue
5,50€

Potatoes
Pommes de terre 
2,75€

FOOD SIDE/ CÔTÉ ALIMENTATION

*

House croque�e (meat or goat cheese and carameli-
zed onion)
Croque�es maison de pot-au-feu ou fromage de 
chèvre à l’oignon caramélisé)
2,10€/u

Spicy potatoes
Pommes de terre bravas “Patatas bravas”
7,15€

Fried squid
Calamar frit
11,25€

Cod fri�ers or spinach fri�ers with honey aioli
Beignet de morue ou d’épinards avec aïoli au miel
12,25€

Fried anchovies from the fish market
Anchois frits de la poissonnerie
9,75€
 
Fried eggplant with cane honey and lime zest
Aubergines frites au miel de canne et zeste de citron vert
9,10€ 

Anchovies in vinegar
Anchois au vinaigre
7,95€

Anchovies from Cantabrico 000
Anchois de Cantabrico 000
11,90€

Artisan olives “special selection”
Olives artisanales, sélection spéciale
3,75€

Russian salad with tuna belly and langoustines  
Salade russe à la poitrine de thon et creve�es
7,95€

Diced salmon with avocado cream and lime zest
Dés de saumon à la creme d’avocat et zeste de citron vert
11,75€

Cured sheep cheese with quince
Fromage de brebis a�né au coing
7,25€

Chickpea hummus with bread
Houmous de pois chiches avec pics de pain
7,75€

Seasonal tomato with extra virgin olive oil
Tomatode saison à l’huile d’olive extra vierge
11,50€

Burratina with smoked eggplant, sun-dried tomato, 
pesto and walnuts
Burratina aux aubergines fumées, tomates séchées, 
pesto et noix
12,80€

Beef burguer with cheese 
Miniburguer de boeuf au fromage
4,25€

Octopus with potato and “de la Vera” paprika
Poulpe avec pommes de terre et poivre “de la Vera”
16,50€

Garlic red prawns
Creve�es rouges à l’ail
16,85€

TAPAS & MORE DISHES 
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