TAPES | MES / TAPAS Y MAS

* Hips
Chips

2,75€

Pa de coca amb tomaquet de penjar

i oli d’oliva verge extra (2 llesques)
Pan de coca con tomate de colgar y aceite
de oliva virgen extra (2 trozos)

2,95 €

* Olives seleccié especial
Olivas artesanas seleccion especial

325€

* Seitons en vinagre
Boquerones en vinagre

750€ @@

# Hummus de cigrons amb “picos” de pa
Hummus de garbanzos con picos de pan

8,10€

* Anxoves del Cantabric 00
Anchoas del Cantabrico 00

250€ @@

* Daus de salmé amb maionesa de mostassa
Dados de salmon con mayonesa de mostaza

275€¢ OO@

* Gambes vermelles a l'allet
Gambas rojas al ajillo

18 €

LA FREGINADA / LA FRITURA

Croqueta de la casa (carn d’olla o ceps)
Croqueta de la casa (carne de cocido o de boletus)

210€/un. QOOOO0OO0

# Patates braves
Patatas bravas

725€¢ 0@

Calamars a la sevillana
Calamares a la sevillana

12,50 €

Bunyols de bacalla
Bunuelos de bacalao

175€ Q@O

Freginada del dia
Fritura del dia

975€¢ @&

CARN | PEIX / CARNE Y PESCADO

Miniburguer de vedella
Miniburguer de ternera

425€ QOO

Fingers de pollastre a la nostra manera
Fingers de pollo a nuestra manera

275€ @@

Canelo de pollastre rostit amb beixamel i parmesa
Canelon de pollo rustido con bechamel y parmesano

-

CLOSQUES / CONCHAS

* Musclos al vapor amb llorer i vi blanc
Mejillones al vapor con laurel y vino blanco

975¢ @O

*x Cloisses saltejades amb manzanilla, all i julivert
Almejas salteadas con manzanilla con ajo i perefil

7€ @6

* Zamburinya gratinada amb allioli d’alfabrega
Zamburina gratinada con alioli de albahaca

2,25€ /uni. @@

* Fish & chips amb salsa agridolca
Fish & chips con salsa agridulce

1650€ QPO

* Calamar a la planka amb verduretes
Calamar a la plancha con verduritas

775€ QOO

* Sipia trossejada a la planxa amb all i julivert
Sepia troceada a la plancha con ajo y perejil

12,50 €

16,50 €

Morro de bacalla amb samfaina gratinat amb allioli
Morro de bacalao con sanfaina gratinado con alioli

2350 OOQ

J/
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Informacié dal-lergens
Informacion de alérgenos

0000006000606

Crustacis Ous Peix
Crustaceos Huevos Pescado

Cereal
Cereal

F. Closques Soja Lactics
F. Cascaras Soja Ldcteos

* Apte per cel-liacs # Adaptable a cel-liac

Apto para celiacos Adaptable a celiacos

‘ @
Cacahuets Api Mostassa Sulfits Sesam Tramussos Mol-luscs
Cacahuetes Apio Mostaza Sulfitos Sesamo Altramuces ~ Moluscos

~N

J/

* Paella marinera
Paella marinera
21,50 €

000060

Fideua marinera
Fideua marinera
21,50 €

0000060

* Arros amb verdures
Arroz con verduras
21,50 €

* Arros amb pollastre i bolets
Arroz con pollo y setas
22,00 €

* Arros negre amb calamar, zamburinyes i allioli de safra
Arroz negro com calamar, zamburinas y alioli de azafrdn
23,50 €

000060

* Arros de marisc sense feina
Arroz de marisco del seriorito
23,50€

000060

IVA inclos. Increment del 10% a la terrassa
IVA incluido. Incremento del 10% en la terraza

ARROSSOS | FIDEUAS
ARROCES Y FIDEUAS

Preu per persona
Precio por persona

* Arros socarrat amb gambes vermelles
Arroz “socarrat” con gambas rojas
24,00 €

000060

* Arros melés amb anec i foie
Arroz meloso con pato y foie
24,50 €

* Arros socarrat amb escamarlants oberts
Arroz “socarrat” con cigalas abiertas
25,00 €

000060

* Arros caldds de rap i cloisses
Arroz caldoso con rape y almejas
25,00 €

000060

* Arros caldés amb buey de mar
Arroz caldoso con buey de mar
23,00 €

000060

* Arros socarrat amb entrecot madurat de 30 dies
Arroz “socarrat” con entrecot madurado 30 dias
59,00 € (Preu 2 pax. / Precio 2 Pax.)

@calanurieirample www.calanurieixample.com

Gaudeix de la nostra carta TAKE AWAY/DELIVERY. INFORMA'T! / Disfruta de nuestra carta TAKE AWAY/DELIVERY. INFORMATE!




TAPAS & MORE / TAPAS &t PLUS

* Potato chips
Chips de pommes de terre

2,75€

Toasted Catalan bread with tomato
and extra virgin olive oil (2 pieces)
Pain de coca avec tomate et huile
d'olive vierge extra (2 tranches)

2,95 €

* Special selection of olives
Olives sélection spéciale

325€

* Anchovies in vinegar
Anchois au vinaigre

750€ @@

# Chickpea hummus with breadsticks
Houmous de pois chiches avec gressins

FRIED SELECTION / FRITURE

Homemade croquette (stew meat or boletus mushrooms)
Croquette maison (viande du pot-au-feu ou cépes)

20€/. QOO000O0

Fried potatoes with spicy sauce
Pommes de terre frites a la sauce piquante

725€¢ 0@

Fried squid
Calamars frits a la andalouse

12,50 €

Cod fritters
Beignets de morue

175€ Q@O

Fry of the day
Friture du jour

975€¢ @&

8,10€

* Cantabrian anchovies 00
Anchois du Cantabrique 00

1250€ @@

* Diced Salmon with mustard mayonnaise
Dés de saumon a la mayonnaise de moutarde

275€¢ OO

* Garlic red prawns
Gambas rouges a l'ail

18 €

-

SHELLFISH / COQUILLAGES

* Steamed mussels with bay leaf and white wine
Moules vapeur au laurier et vin blanc

975¢ @O

* Sautéed clams with manzanilla wine, garlic and parsley
Palourdes sautées au vin de manzanilla, ail et persil

7€ @6

* Gratinated baby scallops with basil alioli
Petite coquille gratinée a I'aioli de basilic

225€/u. @@

MEAT &t FISH / VIANDE & POISSON

Miniburger of beef
Mini-burger de beeuf

425€ QOO

Chicken fingers, our way
Fingers de poulet a notre facon

275€ @@

Roast chicken cannelloni with béchamel and parmesan
Cannelloni de poulet réti avec béchamel et parmesan

16,50 €

Fish & chips with sweet and sour sauce
Fish & chips avec sauce aigre-douce

1650€ QPO

Grilled squid with vegetables
Calamar grillé avec légumes

775€ QOO

Grilled cuttlefish with garlic and parsley
Seiche grillée coupée avec ail et persil

12,50 €

Cod snout with ratatouille gratin and aioli
Museau de morue avec ratatouille gratinée et aioli

2350 OOQ
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Allergen information % Suitable for celiacs # Can be adapted for celiacs

Informations sur les allergenes Convient pour les personnes cceliaques Can be made gluten-free

:Dl J1 (0} Q

Cereals Crustaceans Eggs Fish Tree nuts Soya Milk Peanuts Celery Mustard  Sulphites Sesame Lupin Molluscs

Céréales Crustacés CEufs Poisson  Fruits a coque Soja  Produits laitiers Arachides Céleri Moutarde Sulfites Sésame Lupin Mollusques
J

* Seafood paella
Paella de fruits de mer
21,50 €

000060

Seafood fideua
Fideua de fruits de mer
21,50 €

0000060

* Rice with vegetables
Riz aux léegumes
21,50 €

* Rice with chicken and mushrooms
Riz au poulet et aux champignons
22,00 £

* Black rice with squid, baby scallops, and saffron aioli
Riz noir au calamar, coquilles Saint-Jacques et aioli au safran
23,50 €

000060

* “Del seforito” seafood rice (ho shells or bones)
Riz de fruits de mer “del sefiorito” (sans coquilles)
23,50 €

000060

VAT included. 10% surcharge on the terrace
TVA incluse. Supplément de 10 % en terrasse

RICES AND FIDEUAS
RIZS ET FIDEUAS

Price per person
Prix par personne

* “Socarrat” rice with red prawns
Riz “socarrat” aux crevettes rouges
24,00 €

000060

* Sticky rice with duck and foie gras
Riz au canard et foie gras onctueux
24,50 €

* “Socarrat” rice with split langoustines
Riz “socarrat” aux langoustines ouvertes
25,00 €

000060

* Soupy rice with monkfish and clams
Riz en bouillon avec lotte et palourdes
25,00 €

000060

* Soupy rice with brown crab
Riz en bouillon au tourteau
23,00 €

000060

* “Socarrat” rice with 30-day aged entrecote
Riz “socarrat” avec entrecote maturée 30 jours
59 € (Price for 2 p. / Prix pour 2 p.)

@calanurieixample www.calanurieixample.com

Enjoy our TAKE AWAY/DELIVERY MENU. GET INFORMED! / Profitez de notre carte TAKE AWAY/DELIVERY. RENSEIGNEZ-VOUS !



